
Brochure 2024 

Ale vermelden prijzen zijn Excl. Btw afhankelijk onder welke vorm deze worden bestld en of 
bereid wordt tr plaatsen . Deze worden tegepast aan Belgische wetgeving .

 Bij aanvraag prijzen van werkuren , matriaal , verplaatsingkostn + andere mogelijkheden 
walking dinner , gangen menu , workshops …,

    Op aanvraag formules voor kleiner aantal personen dan aangegeven bij elke formule . 

   Vraag ook steds naar Seizoensgebonden gerechtn .



  Belegde broodjes Assortment  

  * Belegde mini broodjes “ Classic “  € 3,00 per stuk mix van wite & bruine broodjes
 

    Beleg keuze : 
    Kaas , ham , prepare , salami , tnijnsalade , kip curry  , vleessalade 

   + smos ( € 0,20 per stuk ) 

  Belegde mini broodjes “ De luxe “ € 3,80 per stuk 
  

  Beleg keuze : 
  Gerookt zalm met ajuin en kruidenkaas , rosbief met pest en rucola , verse garnaalsalade , tmaat 
  met mozarela en balsamico siroop , brie met honing en walnotn , martno , serrano met tufelolie 

  en rucola 

  * Mogelijkheid tt grotr formaat van belegde broodjes ( 27 cm ) prijs op aanvraag 
* Mogelijkheid tt de helft van Classic en de helft Luxe broodjes t nemen

Aperobox deluxe €17,50 per persoon 

* Rauwkost groentn met dipsaus , Fijne ham ( mortadela , chorizo , coppa ) , crackers , nacho's , 
feta blokjes , peppadew , gemarineerde olijven , aioli , muhammara , manchego , mozarela/ 

tmaat prikkers , guacamole , rookworst 

* Mini hamburgers 2 per persoon € 2,50
* Warme bladerdeeg hapjes 2 per persoon € 3,00

* Grot fes cava € 15,00
* Rose wijn € 12,00
* Rode wijn € 12,00
* Wite wijn € 12,00



  Aperitefhapjes Assortment 

  Koude aperitefhapjes

 – Rivierkreeftjes / zure room / avocado  € 3,20
 – Kipspiesje “ Yakit stjl / curry dipsaus / krokant ui € 2,30

 – Mini vitlo tnat € 2,60
 – Tartaar van tmaat / Mozarela boletjes / pest créme / krokant van parmezaan € 2,50

 – Zelf gesneden Serrano ham / brie / walnotn / appel € 2,20
 – Mini rundscarpaccio / tufel mayonaise € 2,50

 – Couscous / granaatappel / munt / komkommer  € 2,20
 – Wrap roletjes / gerookt zalm / zoet ui / zure room € 2,30

 – Wrap roletjes / gerookt kip / curry dipsaus / mango € 2,40
 – Tataki van tnijn / soja mayonaise / crumble van wasabi € 2,80

 –  Sashimi van zalm / sesam dressing / quinoa € 3,70
 –  Gerookt zalm  gravad lax / rode biet € 3,40

 – Coquile tartaar / famboosvinaigrete / famboos / krokant van spek € 3,80
 – Mini spinazie taartje / kruidenkaas / gerookt zalm / zoet ui € 2,60

 – Gerookt paling / créme van granny smit / crispy quinoa  / citus € 3,50
 – Trio van tmaat / tmaat vinaigrete € 2,60 

– Geitnkaas mousse / tuile van honing en lavendel € 2,80
– Mini tast avocado / tgarashi / cashew notn € 3,00

– Eitje moscovit  / zalm kaviaar / dile € 2,50
– Carpaccio rode biet / geitnkaas / honing € 2,40

– Sponscake van wakame / verse zalm / edamame créme € 3,80
– Krab / yuzu / dile € 2,40

– Panna cota van kokos / ananas / mango chutney € 2,50
– Watrmeloen / feta /  limoncelo créme € 2,60 



   Warme aperitefhapjes

 – Bruscheta / spek / zoet ui € 3,30
 – Puled pork / sinaasappel / gegrilde ramenas € 3,40 
 – Couscous / currysaus / groentn  / cashew dip € 3,20

 – Coquile / krokant van spek / erwtn créme € 3,80
 – Gegrilde zalm / chorizo / prei € 3,90

 – Varkenshaasje / Tijm honingsaus / crumble zwart look met pistache  € 3,80
 – Vis schuimpje / scampi € 3,50

 – Gemarineerde kip / taise red curry / bamboo scheutn € 3,30
 – Zalm half baked / citus / bloemkool  / curry € 3,40

 – Eg benendict & holandaise saus / bieslook / zalm  € 3,80
 – Buikspek / mango / paksoy € 3,40

 – Geitnkaasje met spek / rozijnenbrood tast / famboos vinaigrete € 3,50
 –  Scampi / curry / appel € 3,40

 – Eg benedict / Holandaise / breydelham € 3,40
 – Inktvis / zwart look / rozemarijn botr € 3,80 

 – paprika créme / gegrilde paprika / ricota  € 3,20
– Bladerdeeghapje / rode pest / zwart olijven tapenade  / gegrilde courgete € 3,30

 – Sinaas /krokant van panceta / wortlcreme € 2,80
– Bloemkool couscous / vanile / limoen € 2,80

– Espuma van aardappel /  lent ui € 2,80
– Brioche tast / taag gegaard eitje  / bearnaise € 2,90

– Canneloni /  tmatn pest saus / balsamico € 3,00
– Mini quiche / gerookt kip / pest € 3,30

– Taco / tartaar lagoustne /  sesamolie € 3,40

 – Elk Seizoen werkt Catring Limits met seizoensgebonden hapjes & gerechtn , voor meer info omtent deze stuurt u 
best even een mail . 



 Breugelschotl 

€ 24,50 per persoon ( Vanaf 15 personen )
 – Wit & bruin brood

 – Hoeve botr 
 – Vleesbrood & kriekjes

 – stak tartaar piemontse 
 – Breydelham 

 – Gandaham mini kroketjes 
 – Fijn gesneden breydelspek 

 – Ardeense paté
 – Gentse kop 

 – Gemarineerde kippenboutjes & curry dip 
 – Warm soepje & gegrilde beenham 

 € 5,00 per persoon exta ( witloof salade , koude pasta salade met pest , komkommer tmaat salade ) 

 Vers bereidde Paela   op locate 

€ 19,50 per persoon ( Vanaf  20 personen )  

Keuze uit :

  – Vegi 
  – Mixta 

  – Valenciana 

Tapas 

   * Deluxe ( € 22,50 per persoon ) 
 Fijne hammen ( serrano , spianata , chorizo ) , manchego kaas , olijven , feta , albondigas , pichos de polo , glaasje 

gazpacho , wrap roletjes gerookt zalm , trtla tijm / paprika , bruscheta's , gemarineerde ansjovis 

 * royale ( € 25,5O per persoon ) 
 Fijne hammen , manchego kaas , olijven , feta , patatas bravas , albondigas , kippenboutjes & curry dip , scampi's 

lookbotr & bieslook , glaasje gazpacho , trtla paprika / chorizo , aioli , bruscheta's

 Exta mogelijkheden 



* Gamba's dragon & tmaat ( € 5,50 per persoon ) 
* Rundscarpaccio tufel & rucola ( € 4,50 per persoon )

* Komkommer gazpacho ( € 3,50 per persoon ) 
* Paela  ( € 7,50 per persoon )

 Brunch Bufet  

( Vanaf 15 personen ) 

 * Basic € 18,00 per persoon : 

 Mini broodjes wit & bruin , rozijnenbrood , hoevebrood , croissants , chocolade broodjes , botr , kaas ham , salami , 3 
soortn charcutrie , brie , 3 soortn conftuur , gekookt eitjes en roerei / spek 

* Deluxe € 27,50 per persoon : 

 Omvat ales van basic formule + seizoensgebonden soep , gerookt zalm verse ui , yoghurt met granola en vers fuit , 
mini donuts , fjn gesneden serrano ham en chorizo , camembert , chocomousse , passievrucht panna cota met kokos , 

rijstpap 

 

 Kofe , tee en verse fuitsap inbegrepen in de prijs 

 Cava = €2,50 per persoon exta 

 Warme gerechtn tevoegen aan brunch : 

 vleesbrood met krieken  € 2,00 per persoon 
 baletjes in tmatn saus € 2,00 per persoon 

 quiche met spek en prei of vegetarisch  quiche  € 2,00 per persoon 
 
 



 Steetfood 

 € 15,50 per persoon vanaf 25 personen ( keuze uit 3 soortn ) 

 Wraproletjes met gerookt zalm & zure room 
 Wraproletjes met kip & curry & mango 

 nacho's cheddar & guacamole & tartaar tmaat 
 burgers puled pork & tryaki 
 chicken burger & chili mayo 

 cheeseburger 
 taco chili con carne

 Hot dog & bbq saus & krokant ui & zuurkool 
 Fish & chips burger met verse tartaar 

 Burgers Steetfood

€18,50 per persoon vanaf 25 personen 

 Puled Pork / koolsla / Chili mayo / krokant ui 
 Crispy chicken / curry / appel 

  Bacon / Tomaat + salsa / cheddar / Salada 
 Hamburger / pickles / Honing mostrdsaus

Hamburger / pest mayonaisse / rucola / zongedroogde tmatn



 * Verschilende   Bufet 

 * Koud Classic bufet 

 € 27,50 per persoon ( Vanaf 10 personen ) 

 * Gerookt zalm / fjne ui soortn
 * Gevulde eitjes 

 * Varkensgebraad 
 * Gerookt beenham / meloen 

 * Breydelham / graanmostrd 
 * Tomaat / garnaal 

 * Perzik / tnijn 
 * Vers bereidde eiersalade / lent ui 

 Wordt geserveerd met bijpassende salades /zelfgemaakt  sauzen ( coctail , curry en tartaar )  en brood 

 * Warm Classic bufet 
 

 € 36,00 per persoon ( Vanaf 25 personen ) 

 * Scampi's lookbotr / sjaot / tmaat 
 * boontjes / spek roletjes 

 * Zalmflet ' mi cuit ' / groene groentn / pest 
 * Varkensgebraad / graanmostrd honingsaus / wortl

 * Vol au vent 
 *  Kalkoenflet / champignonroomsaus
 * Kruidige aardeppelblokjes / bieslook 

 
 ( Kroketen op aanvraag ) 



  * Koud taliaans bufet 

  € 29,50 per persoon ( Vanaf 20 personen ) 
 

 * Mozarela / tartaar van tmaat / pest 
 * Olijven mix 

 *  Manchego kazen / gegrilde paprika 
 * Parmaham / meloen

 * Rundscarpaccio / tufelmayonaisse / parmezaan 
 * Vitlo tnat / appel kappetjes 

 * Vers lookbotr / kruidenbotr / aioli 
 * Foccacia / Bruscheta brood 

 Wordt geserveerd met bijpassende salades 

 * Warm italiaans bufet 
 

  € 35,00 per persoon  (Vanaf 25 personen )

 * Penne  arrabiata 
 * Aubergine / mozarela / parmezaan / tufel olie 

 * Ravioloni / fnghi / tufel 
 * Lasagne / bolognaise
 * Canneloni / 4 kazen 

 * Tagliatle / kip / rode pest / tmatn 
 * Saltmbocca / panceta / salie 

 Wordt geserveerd met Ciabata brood , foccacia 



* Asian Infsed bufet  

* € 35,00 per persoon ( Vanaf 25 personen ) 

* Sat ' Yakitri ' stjl 
* Poke bowl zalm / tnijn 

* Salade / soja / edamame / gember
* Sashimi / zeebaars / lent ui 
* Glasnoedels / mango / paksoy 

* Sushi roletjes 
* Gegrilde kippenboutjes & oostrse lak

* Komkommersalade / ramenas / Wakame 
* Springrols / krab / avocado / koriander

Wordt geserveerd met kroepoek / wortlsalade & gember & koriander & limoen , yoghurtsaus , tmatn chutney & 
Naan brood 

 Pasta  bufet / keuze uit 4 soortn Saus ( Vanaf 25 personen )  

Volwassenen € 16,50 per persoon ( 2 soortn kaas + serveten + pasta bekers + bestk inbegrepen in de prijs )

Kids tm 12 jaar € 7,50 per kind

Keuze uit 4 sauzen :

 * Bolognese : tmatnsaus / gehakt en groentn 
* Kaas – ham : kaassaus / hamblokjes 

* Arrabiata : pitige tmatnsaus / olijven / kerstmatn 
* Tomaat – mascarpone : zacht tmatnsaus / mascarpone / tmatn ( ook met spek mogelijk ) 

* Zalm – prei : roomsaus met gerookt zalm / prei  / dile kruidenkaas 
* Pest – kip : pest roomsaus / kip & groentn 

* Asian infsed : kokos / taise rode curry / groentn 

 *  Scampi – curry : scampi's / curry roomsaus  + € 2,50 per persoon 
 

Wordt  geserveerd met penne pasta ( andere pasta's soortn op aanvraag )

* Al onze sauzen worden huisbereid en afgewerkt met verse kruiden 

BBQ Formule



 € 30,00  Per persoon ( Vanaf 25 personen )

Amuse Hapje

Oostrs  buikspek / Zure room / Ciabata brood 

Keuze uit 4 soortn Vlees / Vis

OF

 ( Mengeling van ale soortn + € 5,00 per persoon ) 

Gemarineerd  Vleesrib 

Trio van Bbq Worstn

Gemarineerde kip drumstcks
 

Scampi brochete ( look & bieslook ) 

Puled pork Burger ( broodje + puled pork & koolsla )

Kipflet / Mozarela / pest / Salie / Parmaham 

Vlees Hamburgers 

Kip Hamburgers 

Braadworst 

Kip Brochete / breydelspek / paprika 

Vlees Brochete / ajuin 

Bijgerechtn  ( Inbegrepen in de prijs ) 

Pasta Pest , witloofsla , tmatnsalsa , kruidenbotr , lookbotr , brood

Aardappel salade OF Aardappel in de schil met lookbotr 
 



 Huis bereidde sauzen ( Inbegrepen in de prijs ) 

 coctail ,  curry dip , tartaar

* Exta's Mogelijkheden per persoon : 

 * Champignon Saus of Pepersaus  (€ 2,5 per persoon )

 * Zalmflet  / Gember / Chili / Limoen  ( € 4,50 per persoon  )

* Varkenshaasje / Pistache & Zwart look crumble ( € 3,50 per persoon ) 

* Gamba Brochete / dragon ( € 5,50 per persoon ) 

* Stak ' italiaanse wijze ' ( € 5,00 per persoon ) 

* Maiskolf / gerookt paprika poeder / geitnkaas ( €3,50 per persoon )

* Groentn Brochete / Tomatn saus ( € 4,00 per persoon ) 

Kids BBQ Formule € 12,50 per kind  

Salade , komkommer , tmatn , mayonaisse , ketchup en brood 
+ 2 stuks vlees per kind 

Keuze uit 

vlees brochete , kip brochete , hamburger , mini chipolata of worstje

* Spaanse BBQ 



 € 32,50 per persoon ( Vanaf 20 personen )

Tapas op tafel 

olijven , feta , manchego , lomo , chorizo  

Amuse Hapje

Bruschetta 

BBQ (keuze uit 4 )  

Vleesrib / oregano / chili 

Merguez

Pinchos morunos 
 

Gamba look / rozemarijn  

Patatas bravas / paprika salsa 

Sardines a la plancha

Piernitas de pollo 

Bijgerechten + Huis bereidde sauzen  ( Inbegrepen in de prijs ) 

 tomatensalsa  , lookboter , Barra galega , aioli 

BBQ Dessert + 4,00 € per persoon  

Pina a la parrilla  ( gegrilde ananas ) / Mango sorbet / munt 

* Extra's Mogelijkheden per persoon : 



 * Mojo rojo / Pepersaus / Bearnaise  (€ 3,5 per persoon )

* Salmon con manzana ( € 4,50 per persoon )

* Trucha a la navarra ( € 4,50 per persoon )

* Chuletas de cordero al ajo ( € 4,50 per persoon )

* Scampi a la vasca ( € 4,00 per persoon ) 

* Groenten Brochette / Tomaten saus ( € 3,00 per persoon ) 

* Spaanse wijn Rood / wit of rosé ( € 12,00 per fles )

* Sangria Rood ( € 6,50 per persoon ) 

Kids BBQ Formule € 12,50 per kind  

Salade , komkommer , tomaten , mayonaisse , ketchup en brood 
+ 2 stuks vlees per kind 

Keuze uit 

vlees brochette , kip brochette , hamburger , mini chipolata of worstjes



  Dessertnbufet assortment 

 Gebak dessert bufet € 120,00 

Mini assortment rijstaartjes , carré abrikoos , proftroles , clafouts kersen , boule de berlin , amandel         
staafe , tart tatn , macarons 

Classic mini  dessertbufet € 8,50 ( per persoon )

Mini bruine chocolade mousse , wite chocolade mousse , rijstpap , panna cota & coulis 

Royale mini dessertnbufet € 11,50 ( per persoon ) 

Mini créme brulee , panna cota , pett fours , macarons , Tiramisu javanais , appelcake , Citoentaartje  , chocolade 
taart 

Catring  Limits Dessertbufet € 13,50 ( per persoon ) 

Duo van chocomousse & kroepoek van mokka , mascarpone bar & famboos , Carpaccio van ananas & pina colada 
mousse , cheesecake , mini eclairs , macarons , pett fours 

Exclusief Kaasplankje € 14,50 ( per persoon )
( Exclusieve kazen & notn en fuit mengeling & macarons & verschilende broodsoortn & zoet afsluitrs ) 

Chocolade fontin & vers fuit & proftroles € 8,50 ( per persoon )

(Baverois , javanais , ijstaartn , gebak taartn , ijs en sorbert )
PRIJS OP AANVRAAG 

 Mini dessertkeuze



 ( vanaf 30 personen ) 

 Chocolade mousse € 2,30
 Duo van wite en bruine chocomousse € 2,60

 Aardbei mousse  € 2,80
Carpaccio van ananas / munt / limoen sorbet € 3,20
 Créme anglaise / chocolade mufn / rood fuit € 2,80

Créme brulee € 2,30
 Créme brulee / kokos crumble  € 2,40

Tiramisu baverois € 2,80
Slagroom soezen 4 stuks  / fambozen coulis € 1,60

Panna cota / mango € 2,40
Vers fuitspiesje / munt € 2,80

Gemarineerde ananas / pina colada mousse € 2,10
Amandel taartje / vijgen / pistache créme € 2,60

Duo van Javanais € 2,20
Citoentaartje € 3,40

Caramel taartje / chocolade € 2,40
Mini kaasbordje / macarons € 3,50 

Meringue / appelsien  / bosvruchtn sorbet € 3,50
Milefeuile amandelbrood /  citoencréme / famboos coulis € 2,80 

Moderne tramisu / chocolade spons cake € 3,00
Rijstpap /  espuma  van yoghurt / krokant van peer € 3,00

Cheesecake mousse / appel compot / gezoutn karamel / speculooscrumble € 3,50

Brusselse wafels  

( € 4,50 per persoon inclusief bloemsuiker & slagroom )

aardbeien € 0,50
Chocolade saus € 1,00

vanile ijs € 1,00
mokka ijs & caramelsaus & hazelnotn € 1,50

 Dranken formule + Moctails / coctails  
 



 Ontvagstdrank ( Cava of fuitsap ) / watr plat en bruis / rood en wite wijn
 

 + fisdrank 3 keuzes  ( keuze uit ice ta , ice ta green , fanta , cola , cola zero , sprit )  € 14,50 per persoon
 + rosé wijn € 3,50 

 + Kofe € 3,00
 + Tee € 3,00

 Home made ice ta ( vlierbloesem ) + €3,00
 virgin mojit  + € 3,50

 gingertale ( gember & crodino ) + € 3,50
 moscow mule + € 5,50

 mojit gin infsed + € 5,50
 lady red cheeks + € 5,50

Prosecco + € 8,00
Lambrusco + € 8,50

Champagne + € 10,00
Bier van het vat ( prijs op aanvraag ) 

( prijzen per persoon ) 


