Brochure 2024

Alle vermelden Jorijzen zijn Excl. Btw afﬁanﬁeﬂjﬁ onder welke vorm deze worden besteld en of
bereid wordt ter ]ofaatsen . Deze worden toegepast aan Be[giscﬁe wetgeving .

%y’ aanvraag ymjzen van werkuren , materiaal veqo[aatsingéosten + andere moge@'/éﬁea(en

Wafﬁing dinner , gangen menu, worﬁsﬁqas s
O}? aanvraag formu[es voor kleiner aantal _personen dan aangegeven Eij elke formufe .

Vraag ook steeds naar Seizoensgeﬁondén gerecﬁten .



Belegde broodjes Assortiment

* Belegde mini broodjes “ Classic € 3,00 per stuk mix van witte & bruine broodjes
) Y P Y
Beleg keuze :
Kaas , ham , prepare , salami , tonijnsalade , kip curry , vieessalade

+ smos (€ 0,20 per stuk )

Be[egc[e mini broodjes “ De [uxe “ € 3,80 per stuk

fBe[eg keuze :
(jerooﬁte zalm met cg’uin en kruidenkaas , rosBief met pesto en rucola , verse gamaafsafarﬁa , tomaat
met mozarella en balsamico siroqp , brie met ﬁoning en walnoten , martino , serrano met ﬂfuﬂ%ﬁ)fie

en rucola

* Mogefijﬁﬁeic{ tot groter formaat van Eefegc&a Eroocfjes (27cm) prifs op aanvraag
* Moge[ijﬁﬁeicf tot de ﬁegcr van Classic en de ﬁegcr Luxe Eroocﬁes te nemen

Aperobox deluxe €17,50 per persoon

¥ Rauwkost groenten met dipsaus , Fijne ham ( mortadella , chorizo , coppa ) , crackers , nacho’s
g p Y uid

feta Efoﬁjes , yeyyacfew , gemarineerc[e ofijven , aioli , muhammara , mancﬁego , mozare[fa/

tomaat JO?’ iﬁﬁers y guacamoﬂz , T OOEWOTSI'

* Mini ﬁamﬁurgers 2 per persoon € 2,50
*Warme B[acﬂarcﬁzeg ﬁajojes 2 per persoon € 3,00
* growﬂes cava € 15,00
* Rose wijn € 12,00
* Rode wijn € 12,00

* Witte w;’jn € 12,00



Aperitiecfhapjes Assortiment

Koude aperitiefhapjes

- Rivierkreeftjes / zure room / avocado € 3,20
- Kipspiesje “ Yakito stijl / curry dipsaus / krokante ui € 2,30
- Mini vitello tonato € 2,60
- Tartaar van tomaat /‘Mozarella bolletjes / pesto créme / krokant van parmezaan € 2,50
- Zeﬁ( gesnedén Serrano ham / brie /walnoten / a}?pe( € 220
- Mini rum{scar}mccio / truﬁ[e( mayonaise € 2,50
- Couscous / gmnaamppe[ / munt / komkommer € 2,20
- Wrap rolletjes / gerookte zalm / zoete ui / zure room € 2,30
- Wrap ro(ktjes / gerooéte Efp / curry ([ipsaus / mango € 2,40
- Tataki van tonijn / soja mayonaise / crumble van wasabi € 2,80
- Sashimi van zalm / sesam cfressing / quinoa € 3,70
- gerooléte zalm gmvacf lax / rode biet € 3,40
- Coqui((e tartaar / ﬂamﬁoosvinaigre’cte / ﬁamﬁoos / krokant van 5}er € 3,80
- ‘Mini spinazie taartje / kruidenkaas / gerooﬁte zalm / zoete ui € 2,60
- gerooﬁre Joaﬁng / créme van granny smith / crispy quinoa / citrus € 3,50
- Trio van tomaat / tomaat vinaigrette € 2,60
- Geitenkaas mousse / tuille van ﬁoning en lavendel € 2,30
- Mini toast avocado / togamsﬁi / cashew noten € 3,00
- Eitje moscovite /zalm kaviaar /dille € 2,50
- Carpaccio rode biet / geit‘enﬁaas / ﬁom’ng € 2,40
- Sponscake van wakame /'verse zalm / edamame créme € 3,80
= ‘Kmﬁ/yuzu /dille € 2,40
- Panna cotta van kokos / ananas / mango chutney € 2,50
- Watermeloen / feta /' limoncello créme € 2,60



Warme aperitiefhapjes

- Bruschetta /syeé/zoet‘e ui € 3,30
- Pulled }aorﬁ / sinaasa}a}oef / gegn’fcfe ramenas € 3,40
- Couscous / currysaus / groenten / cashew cfiy € 3,20
- Coqm’[ﬁa / krokant van s])eE / erwten créme € 3,80
- Gegrilde zalm / chorizo / prei € 3,90
- Varkenshaasje / Thijm honingsaus / crumble zwarte look met pistache € 3,80
- Vis scﬁuimyje / scampi € 3,50
- Gemarineerde kip / thaise red curry / bamboo scheuten € 3,30
- Zalm half baked / citrus / bloemkool / curry € 3,40
- Egg benendict & hollandaise saus / bieslook /' zalm € 3,80
- Buiﬁsyeﬁ / mango / ya/ésoy € 3,40
= geitenéaasje met syeﬁ / rozijnenﬁrooa( toast / fmmﬁoos vinaigrette € 3,50
- Scam}ai / curry / a}yoe( € 3,40
- Egq benedict / Hollandaise / Ereyc{e(ﬁam € 3,40
- Inktvis / zwarte look / rozemarijn boter € 3,80
- ycyori/éa créme / gegri(dé Jacyoriléa / ricotta € 3,20
- Bfaa[erafeegﬁa])je / rode pesto / zwarte ofijven ta])enad;z / gegm’ﬂfe courgette € 3,30
- Sinaas /krokant van _pancetta / wortelcreme € 2,80
- Bloemkool couscous /vanille / [imoen € 2,80
- Espuma van aarcfa})})e[ / lente ui € 2,80
- Brioche toast / traag gegaan{ eitje / bearnaise € 2,90
- Canneloni / tomaten pesto saus / balsamico € 3,00
- Mini qm’cﬁe / gerooﬁw Ei}a / pesto € 3,30
- Taco / tartaar [agoustine / sesamolie € 3,40

- Elk Seizoen werkt Catering Limits met seizoensgebonden hapjes & gerechten , voor meer info omtrent deze stuurt u

best even een mail .



Q%reugel%cﬁow[

S 24,50}061’}961’50011 (\/anaflsjaersonen )
- Wit & bruin brood
- Hoeve boter
- Vleesbrood & Erie@'es
- steak tartaar piemontese
= @reycfe[ﬁam
- Gandaham mini kroketjes
- Fijn gesned’en Ereycﬂz[syeé
- Ardeense paté
- Gentse Eqp
- Gemarineerde Iéi})})enﬁoutjes & curry cﬁ}a
- Warm soepje & gegm’[{ﬁa beenham

€ 5,00}961"}961’5001‘1 extra (witfoqfsafac{e B ﬁouc{e}aasm safarﬁa met}aesto 9 Eoméommer tomaat safarﬁa )

Vers bereidde Paella op locatie

€ 19,50 per persoon ( \/cmaf 20 Joersonen)

Keuze uit :

- Vegi
- ‘Mixta

- Valenciana

Tagas

* Deluxe (€ 22,50 per _persoon)
Tijne hammen ( serrano , s])ianata, chorizo ), mancﬁego kaas , ofijven , fem , albondigas , Joicﬁos de }90({0 , g(aasje

gazpacho , wrap rolletjes gerookte zalm , tortilla thijm / ‘paprika , bruschetta’s , gemarineerde ansjovis
* royale (€ 25,50 per persoon )

Fijne hammen , manchego kaas , olijven , feta , patatas bravas , albondigas , kippenboutjes & curry dip , scampi’s
lookboter & bieslook , glaasje gazpacho , tortilla paprika / chorizo , aioli , bruschetta’s

Extra moge(ijﬁﬁec(en















* Asian Infused buffet

* € 35,00 per persoon ( Vanaf 25 personen )

* Sate’ Yakitori * stijl
* Poke bowl zalm / tonijn
* Salade / soja / edamame / gemﬁer
* Sashimi / zeebaars / lente ui
oS gfasnoec{efs / mango / Joaﬁsoy
* Sushi ro[feg’es
* gegrifcfe étjﬂyenﬁoug'es & oosterse lak
* Komkommersalade / ramenas / Wakame

* Springrolls /' krab / avocado / koriander

Wordt geserveerd met kroepoek /wortelsalade & gember & koriander & (imoen , yoghurtsaus , tomaten chutney &
Naan brood

Pasta buffet / keuze uit 4 soorten Saus ( Vanaf 25 personen )

Volwassenen € 16,50 per persoon ( 2 soorten kaas + servetten + pasta bekers + bestek inbegrepen in de prijs )
Kids tem 12 jaar € 7,50 per kind
Keuze uit 4 sauzen :
& Bofognese : tomatensaus / geﬁaét en groenten
* Kaas - ham : kaassaus / ﬁamﬁ(a@es
* Arrabiata : pittige tomatensaus / ofijven / kerstomaten
* Tomaat - mascarpone : zachte tomatensaus / mascarpone /tomaten ook met §pel€ mogeﬁjlé)

* Zalm - prei : roomsaus met gerooEte zalm / prei / dille kruidenkaas

* Pesto - Iéiy ! pesto roomsaus / E@'p & groenten

* Asian inﬁtsec{ : kokos / thaise rode curry / groenten

* Scampi - curry : scampi’s / Curry roomsaus + € 2,50 per persoon

Wordt geserveen{ met penne pasta (andere pasta’s soorten op aanvmag)

* Al onze sauzen worden huisbereid en aﬁ;ewerﬁt met verse kruiden

BBQ Formule
















Dessertenbuffet assortiment

Gebak dessert buffet € 120,00
Mini assortiment rijsttaartjes , carré abrikoos , profiteroles , clafoutis kersen , boule de berlin , amandel
staaﬁe , tarte tatin , macarons
Classic mini déssertﬁuj(et € 8,50 ( per persoon)
Mini bruine chocolade mousse , witte chocolade mousse , mjst])a]) , panna cotta & coulis
“Royaﬁz mini désseﬂ‘enEuﬁet € 11,50 ( per yersoon)

Mini créme brulee panna cotta , yeu’t fours , macarons , Tiramisu jawmais , a}o]aefcaﬁe , Citroenmartje , chocolade

taart
Catering Limits Dessertbuffet € 13,50 ( per persoon )

Duo van chocomousse & kroepoek van mokka , mascarpone bar & framboos , Carpaccio van ananas & pina colada

mousse , cheesecake , mini eclairs , macarons , petit fours

Exclusief Kaasplankje € 14,50 ( per persoon )
( Exclusieve kazen & noten en fruit mengeling & macarons & verschillende broodsoorten & zoete afsluiters )

Chocolade fom‘ein & vers frm’t & ’proﬁterofes € 8,50 ( per yersoon)

(Baverois , jcwcmais , ijstaamn , geﬁaﬁ taarten , ijs en sorﬁert)
PR1]S OP AANVRAAG

Mini dessertkeuze




( vanafgo}oersonen )

Chocolade mousse € 2,30
Duo van witte en bruine chocomousse € 2,60
Aardbei mousse € 2,80
Carpaccio van ananas / munt / [imoen sorbet € 3,20
Créme anglaise / chocolade muffin / rood fruit € 2,80
Créme brulee € 2,30
Créme brulee / kokos crumble € 2,40
Tiramisu baverois € 2,80
Slagroom soezen 4 stuks / frambozen coulis € 1,60
Panna cotta / mango € 2,40
Vers fruitspiesje / munt € 2,80
Gemarineerde ananas /pina colada mousse € 2,10
Amandel taartje / vijgen / pistache créme € 2,60
Duo van Javanais € 2,20
CiU’oentaartje € 3,40
Caramel taartje /' chocolade € 2,40
‘Mini Eaasﬁonﬁe / macarons € 3,50
Meringue / ayye(sien / bosvruchten sorbet € 3,50
Milﬁzfeui[(e amandelbrood / citroencréme / fmmﬁoos coulis € 2,80
Moderne tiramisu / chocolade spons cake € 3,00
Rijstpap / espuma van yogﬁm’t / krokant van peer € 3,00
Cheesecake mousse / ay}ae[ compot / gezouten karamel / syecu(aoscm‘mﬁ(e € 3,50

Brusselse Watefs

(€ 4,50 per persoon incfusief bloemsuiker & sfagmom )

aardbeien € 0,50
Chocolade saus € 1,00
vanille 1:;'5 € 1,00

mokka ifs & caramelsaus & hazelnoten € 1,50

Dranken formule + Moctails / coctails







